I AL

Mt

A

T

R

SAVEURS GOURMANDES
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A tartiner

IL faut 24 heures pour
fabriquer 1 kg de baratte.
Au xix° siecle, une
croyance voulait que le
lait se transforme en
beurre par un
phénoméne magique.

100 <7 bio Des années plus tard, la

Parfaits pour un aperitif gourmand pasteurisation a permis
et convivial, ces petits sablés pur d'avoir d'excellents
beurre de baratte sont fabriqués produits de conservation.
au ceeur de la Normandie. Beurre de baratte

Les petits sablés apéritifs, demi-sel, Le Gall.
Bonneterre. 2,99 €.l 3,59¢€

4 Inusable
De la cuisine de tous les jours
a celle des professionnels,
iln'y a qu'un pas avec
ce bloc aimanté en hétre huilé
composé de quatre piéces
cuisine 1920.
1 office, 1 multi-usage lame
dentée, 1 chef et 1 pain,
Jean Dubost, 130€. 1l

Les sceurs Tatin

Stéphanie et Caroline auraient apprécié
ce set tatin en céramique. Coloris grand
cru ou fusain. Emile Henry.
79.90€/0 28 cm. ll

4 Un bon goiit frais
95 % des Francais utilisant de
la créme en cuisine, voici une
nouveauté qui va faire des
merveilles. Un goit subtil qui
combine les procédés de
fabrication de la créme fraiche
et de l'UHT. Un délice sur des

Secret de créme, Président.
2,95€(3x20cl).N

Snack saj
o J ) P sain et gour
Ces fines tranches séchées rovi -
un beeuf tres apprécié
"eCie pour la qualité de s3 v
Beef-it, A partir de 3,30€. || o

4 Filiére frangaise
Il était une fois trois
agriculteurs frangais
qui décidéerent de relancer
13 culture du cornichon
en France. Une aventure
durable et golteuse !
Jardin d'Orante.
2,75€/2104g.
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préparations sucrees et salées.
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